Nadchodzi
Pan Karp!

Rozne rzeczy mozna zarzuci¢ Towarzystwu Promocji Rybac-
twa i Produktow Rybnych, ale na pewno nie ma wsrod nich...
braku , karpioszowinizmu”. Fakt, kulturalnego i traktowanego
z lekkim przymruzeniem oka. Mozliwe, ze gdyby Towarzystwo
dziatato w dawniejszych czasach, zamiast teorii heliocentrycz-
nej mielibySmy , karpiocentryczng”...

— Nie moze by¢ inaczej, przeciez to
Jjest nasz prawdziwy sKARP — thumaczy
te uczywislac | prostg prawde ichtiolog
Zbigniew Szczepanski, prezes TPRiPR.
'[}11 nie potrafi sobie za bardzo wyobra-
zi¢ wigilijnego stolu bez karpia, obywa-
tela naszego kraju juz od ponad 700 lat.
— Wtedy, w XTIl wieku, w kalendarzu
bylo wiecej dni postnych niz niepost-
nych, a cos trzeba bylo spozywac... I'w
ow czas cystersi sprowadzili na nasze
ziemie z naddunajskich rownin przyby-
sza z Chin, wlasnie karpia, ktory znako-

. podrobienia” smak — mowi Z. Szcze-
panski. Mieczystaw Stec dodaje zas ;
wiasciwym sobi¢ poczuciem humoru
Istnym zaglebiem hodowlarmym tego ga-
tunku ryb jest w Polsce nasz region. T.
chyba w sposob oczywisty | proekomy-
wujqcy thumaczy, skad wzigla sie mowa
PodKARPacie i, w ogole. KARPan
Karp przeymuje z otoczenia, w kaomvm
jest przez trzy lata hodowany. odocms
smakowe ksztaltowane mie tvlko praez

pokarm (w guspodars

twach Zr7esToy h
w TPRIPR jest nim wylaczme zhode | zle
i przez skiad chemiczny wody w stawach.
a nawet ziemi¢ stanowiaca dno s=wu’
Wprawdzie solidny hodowca praed sioe-
rowaniem ryb do klientow poddase = kal-
ku- lub kilkunastogodzinne] kwarantan-
nie w pluczce z biezaca woda ale 1 =k
indywidualny dla hodowli smak rvb 20-
staje zachowany. Nawet . niewvrobsony™
konsument powinien umiec odroimic po
smaku 3-letniego karpia z poiskie; ho-
dowl, kupionego po 10-11 2 za klo, od
nabytego w hipermarkecie za 7 zlotych
karpia z uprzemystowione] jednosezono-
wej tuczami. Smakosz zas bez trudu roz-
pozna, z jakiej hodowli, z jakiego regio-
nu pochodzi ryba, ktorg go poczestowa-
no. — Najsmaczniejsza, naturainie, jest ta
z Antoniowki! — nie ma watpliwosc M.

wiem, niestety, Ze pewno z 80 proc. Po-
lakow tak naprawde nie wie nic na te-
mat karpia, jego hodowli, zalet jego
miesa, walorow zdrowotnych tluszczu
z karpia, w ktorym japonscy naukowcy
stwierdzili skladniki dzialajqce antyno-
wotworowo. Ludzie kupujq na swieta
karpia, bo tak kaze tradycia. Ale nie
mysiq o tym, Zeby zaprzyjaznic sie z nim
na cate zZycie. I tu robiq blgd!

Szacuje si¢, Ze mniej wigcej co trzeci
trafiajacy na polski rynek karp zostal
wyhodowany w gospodarstwach zrze-
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micie nadawal si¢ do hodowli w naszym
klimacie — wyjasnia fenomen karpia w
naszej kulturze kulinarnej, ale nie tylko
kulinamej. — Niektore z zalozonych wte-
dy hodowli funkcjonujq do dzis!

Z. Szczepanski nie wyobraza sobie,
by na wigilijny polski sto! mial wjecha¢
na przyklad norweski fosos. Nie inaczej
mysli Mieczyslaw Stec, ichtiolog 1 ho-
dowca ryb w Gospodarstwie Rybnym
Antoniowka. — Po fo jest m.in. nasze
towarzystwo — mowi. — Okazuje sie bo-

B

Stec. — Dlatego od nas nie wychod=i w
swiat karp, ale Pan Karp! Pod takom ha-
stem biegme tegoroczna kampama pro-
mocji wigilijnego specjatu polsiach sto-
16w, jaka ,,zarzadzilo™ towarzystwo. Spe-
cjalnie oznakowane samochody, special-
nic oznakowane stoiska 1. karpiowa
luska na szczescie, dolaczana do kazde-
go kupionego karpia — to chwyty marke-
tingowe, ale tez koniecznosc, by si¢ prze-
bi¢ 1 wyrdzni¢. Nie nalezy tego mierpre-
towac tak, ze karp bez towarzystwa To-
warzystwa musi byc od razu ziy..

Czy w takim razie genialny polsia karp
moze poczuc¢ si¢ obywatelem Unmn,
polska regionalng specjalnoscia, podobna

' oscypkom, buncow1, smalczykowi, kiszo-
S8 «| nym ogérkom 1 innym lokainym specja-

yohe ! lom, podlegajaca rejestracyi i ochronie w

UE? Ba! Nie jest to wykluczone, ale to-

Warzystwo na razie me podjelo w tym
kierunkurkrokow. )
dal bedzie toczyl boj o prawo obywatel-
stwa na polskim wigilijnym stole — z nor-
weskim lososiem, dunskim dorszem,
mintajem z Morza Ochockiego czy pa-
luszkami rybnymi nie wiadomo skad albo
innymi cudakami z hipermarketu.
Glupie pytanie: co wjedzie na wigilij-
ne stoly u naszych ichtiologow? — Fakt,
glupie... — nie kryja zniesmaczenia. —
Mozemy zdradzié, Ze na deser bedzie
KARPaccio i KARPatka, pewno :z
KARPpuccino. Po pasterce zas, natural-
nie, karpioweczka. I cichutka muzyczka
z koledami o Trojkowo-radiowym karpiu,
no, moze jeszcze w ckliwo-urokliwym wy-
konaniu The KARPenters...

szonych w towarzystwie. Ono stawia
sobie za cel nie tylko popularyzowanie,
przyblizanie rodakom karpia, ale przede
wszystkim upowszechnianie radykalnie
ekologicznych, naturalnych metod ho-
dowli, wylacznie z zastosowaniem na-
turalnych pasz, wykluczajacych wszel-
kiego rodzaju granulaty wysokobiatko-
we. — To oraz lokalizowanie stawow ho-
dowlanych w najbardziej sprzyjajqcych
okolicach sprawia, Ze pochodzqce z ta-

kich hodowli ryby majq niemozliwy do JERZY RESZCZYNSKI




